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Agroalimentare, Universita di Bologna

2005 - oggi

Gruppo di Nutrizione Umana coordinato dalla prof.ssa Alessandra Bordoni
presso il Campus di Scienze degli Alimenti di Cesena, Universita di Bologna.
2005-2011
Department of Paediatrics, Haematology and Oncology Unit “Lalla
Seragnoli”, St Orsola-Malpighi Hospital, University of Bologna, Italy (A.
Pession)

2005 - 2011

Interdepartmental Centre for Cancer Research “G. Prodi”, University of
Bologna, Italy (A. Astolfi)

2006 - 2013

Department of Biochemistry “G. Moruzzi”, Nutrition Research Center,
University of Bologna, Italy (V. Tugnoli)

2007 - 2010

Department of Biochemistry, Cardiovascular Research School COEUR,
Erasmus MC, Rotterdam, The Netherlands (A. Verhoeven)

2010 - oggi

Gruppo di Bio-NMR coordinato dal professor Francesco Capozzi presso il

Campus di Scienze degli Alimenti di Cesena, Universita di Bologna



Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

Data

2010 - oggi

Gruppo di microbiologia degli alimenti insieme al dott. Andrea Gianotti presso
il Campus di Scienze degli Alimenti di Cesena, Universita di Bologna
2011-2013

Department of Chemistry, University of Modena and Reggio Emilia, Italy (A.
Mucci; A. Amaretti; S. Raimondi; M. Rossi)

2012

Centro de Investigacion y Desarrollo del Alimento Funcional (CIDAF),
Granada, Spain (A. M. Gémez-Caravaca)

2013

Department of Pharmaceutical Sciences, University of Bologna, Italy (A.
Pompei)

2014

Department of Agriculture, University of Naples ‘Federico II’, Naples, Italy
(P. Ferranti)

2014

Institute of Food Sciences, CNR, Avellino, Italy (C. Nitride)

2014

Faculty of Pharmacy, Lascaray Research Center, University of the Basque
Country, Vitoria, Spain (N.P. Vidal)

2014- oggi

Department of Bioassays, Ainia Centro Tecnolégico, Parque Tecnolégico de
Valencia, Spain (L. Toméas-Cobos; E. Gallego; M. Paz Villalba)

2015

National Agricultural Research and Innovation Centre-Food Science Research
Institute, Budapest, Hungary (E. Szerdahelyi)

2016

Department of Nutrition and Food Technology, Faculty of Agriculture and
Veterinary Medicine, An-Najah National University, Nablus, Palestine (S.
Mudalal)

2017

Department of Chemistry, University of Florence, Italy (C. Luchinat)

2017

Center of Magnetic Resonance (CERM), University of Florence, Italy (V.
Ghini)

2017

Department of Experimental and Clinical Medicine, University of Florence,
Italy (L. Tenori)

2017

Department for Life Quality Studies, University of Bologna, Italy (F.
Antognoni; R. Mandrioli)



Data

Data

Data

Data

Data

RISULTATIOTTENUTI
NEL TRASFERIMENTO
TECNOLOGICO

Data

Ruolo

PARTECIPAZIONE A
CORSI DI FORMAZIONE

Data

Data

Data

2018

Department of Food Safety, Nutrition, and Veterinary Public Health, Rome,
Italy (F. Cubadda; F. Aureli)

2018-2019

Pediatric Emergency Unit, Department of Medical and Surgical Sciences
(DIMEC), St. Orsola Hospital, University of Bologna, Italy (C. Biagi; M.
Lanari)

2018-2019

Department of Biomedical and Neuromotor Sciences, University of Bologna,
Italy (D. Gori)

2014-2016

CSIC - Instituto de Agroquimica y Tecnologia de los Alimentos (IATA),
Valencia, Spain (E. Betoret)

2014-2016

Department of Biochemistry and Molecular Biology, University of Southern
Denmark (B. Larsen; S. Mandrup)

01/01/2013 — 31/12/2013

Partecipazione al percorso imprenditoriale "ldee imprenditoriali innovative e/o
ad alto contenuto di conoscenza™ del Consorzio Spinner della regione Emilia
Romagna con il progetto SELENIUM BIOTEC, che e stato ammesso alla

fruizione delle agevolazioni previste (prot. N. 042/12)

8/02/2006 — 10/02/2006
Partecipazione al corso di formazione in proteomica, Bologna
11/3/2008

Partecipazione al corso di formazione Bruker sulle tecniche analitiche
spettroscopiche NIR, NMR, LC-MS, Cesena

01/10/2008

Partecipazione al corso di formazione Agilent sulle tecniche analitiche
cromatografiche, Bologna

30/3/2012

Partecipazione al corso di formazione GE Healthcare sulle problematiche delle

tecniche di Western Blotting, Bologha



Data

Data

Data

PARTECIPAZIONI A
PROGETTI DI RICERCA
COMPETITIVI SU BANDI
NAZIONALI ED
INTERNAZIONALI

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

8/10/2019 — 10/10/2019

Partecipazione alla 3™ INFOGEST Training School inerente la messa punto di
un sistema di digestione in vitro di tipo semidinamico, Madrid

17/09/2020

Partecipazione al corso di formazione Perkin Elmer: “Neuroscienze: studio dei
meccanismi molecolari e di pathway cellulari”.

07/10/2019 - oggi
Partecipazione all” “International INFOGEST Webinar on Food Digestion”.

01/12/2005 — 30/12/2006

Partecipazione al PRIN 2005: "Composti ad attivita biologica di gruppi
tassonomici modello: Lamiacee e Brassicacee"

01/01/2009 — 30/12/2009

Partecipazione al Progetto Europeo” Innovative non Thermal Processing
Technologies to Improve the Quality and Safety of Ready-to-Eat Meals
(HighQ RTE)” (Project No. 023140).

01/09/2010 — 28/02/2013

Partecipazione al progetto TEPASS (TEcnologie Per I'Agroalimentare Sicuro e
Sostenibile), finanziato dal bando regionale "dai distretti produttivi ai distretti
tecnologici”

01/01/2013 — 31/12/2013

Partecipazione al percorso imprenditoriale "Idee imprenditoriali innovative e/o
ad alto contenuto di conoscenza™ del Consorzio Spinner della regione Emilia
Romagna con il progetto SELENIUM BIOTEC (prot. N. 042/12).

01/02/2013 — 30/01/2018

Partecipazione al Progetto Europeo "Pivotal assessment of the effects of
bioactives on health and wellbeing. From human genoma to food industry
(Pathway-27)"(grant agreement n° 311876).

01/06/2013 — 31/12/2014

Partecipazione al progetto MIA OVER 50 del Bando Industria 2015 - Nuove
Tecnologie per il Made in Italy del Ministero dello Sviluppo Economico

01/09/2013 — 31/08/2017

Partecipazione al progetto Promozione della salute del consumatore:



Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Ruolo

Data

Data

DIDATTICA

Data

Data

valorizzazione nutrizionale dei prodotti agroalimentari della tradizione italiana
(PROS.IT)

01/05/2014 — 30/01/2015

Partecipazione al progetto europeo "Innovative biotechnological solutions for
the production of new bakery functional foods (Bake4Fun)" (grant agreement
no. 606476).

01/06/2016 — 31/12/2017

Partecipazione al progetto europeo “Ecofriendly PROcessing System for the
full exploitation of the OLIVE health potential in products of added value
(Ecoprolive)” (grant agreement n° 635597).

01/10/2018 — oggi

Partecipazione al progetto europeo “Future growth in sustainable, resilient and
climate friendly organic and conventional European aquaculture
(FutureEUAqua)” (grant agreement no. 817737).

01/06/2019 — oggi

Partecipazione al progetto “Innovative milk and meat products for consumer’s
health (MiMe4Health)” finanziato dal bando della Regione Emilia-Romagna
POR-FESR 2017-2020.

01/01/2020 — oggi

Partecipazione al progetto europeo “New Technologies, Tools and Strategies
for a Sustainable Resilient and Innovative Aquaculture (NewTechAqua)”
(862658).

01/06/2020 — oggi

Partecipazione al progetto EIT Food “Safer Food Delivery and distribution
service during and after the COVID-19 pandemic (SAFELIVERY).

01/12/2005 — oggi

Co-relatore di 25 tesi di laurea attinenti ai SSD BIO/10 e MED/49. Membro
della Commissione di Esame in: Nutrizione Umana E Principi di Dietetica
(Cds. 0349), Nutrizione Umana (C.1.) (Cds, 0212), Fisiologia della Nutrizione
e Razionamento (Cds. 3010), Nutrizione Umana (C.l.) (Cds. 0879),
Valutazione  Nutrizionale Degli  Alimenti (Cds. 3010), Scienza
dell'Alimentazione (Cds. 0007), Scienze Dietetiche e Microbiologia (C.l.)
(Cds. 0349), Scienze dell’Alimentazione e Dietetica (C.l.) (Cds, 0874),
Biochimica e Scienza dell'Alimentazione (C.I.) (Cds. 0873), Nutrizione
Umana (Cds. 8531), Scienza dell'Alimentazione (Cds. 8528).

a.a. 2020/2021

Titolare del corso di Biochimica (00061-6CFU) inserito nel CdS Laurea in



ALTRE SPECIFICHE
ESPERIENZE E
COMPETENZE

PROFESSIONALI

Data

Data

Data

Data

Data

Produzioni Animali (cod. 8882), Universita di Bologna

01/12/2005 — oggi

Peer reviewer per riviste scientifiche internazionali quali: Foods, International
Journal of Environmental Research and Public Health, Journal of Obstetrics
and Gynecology, Antioxidants, Genes & Nutrition, Nutrients, Toxins, Food
Research International, Food and Nutrition Journal, Molecules, International
Journal of Biochemistry Research & Review, Cell Biochemistry and
Biophysics, International Journal of Molecular Sciences, Nutrition &
Metabolism, Environmental Toxicology and PharmacoJogy, Journal of
Agricultural and Food Chemistry, International Journal of Food Sciences and
Nutrition, Nutrition and Food Technology: Open Access, Current Research in
Nutrition and Food Science, Italian Journal of Food Safety, Applied Sciences,
Processes, Scientia Pharmaceutica, Journal of the Science of Food and
Agriculture, Journal of Food Engineering, Agronomy, Plants.

04/04/2011 — 04/04/2015

Partecipazione alla Food and Agriculture COST (European Cooperation in
Science and Technology) Action FA 1005 “Improving health properties of
food by sharing our knowledge on the digestive process (INFOGEST)”.
28/03/2018 — oggi

Abilitazione alle funzioni di professore universitario di seconda fascia nel
settore concorsuale 05/E1 ‘Biochimica generale’ (settore scientifico-
disciplinare BIO/10 ‘Biochimica’) (validita dal 28/03/2018 al 28/03/2027) e
nel settore concorsuale 06/D2 ‘Endocrinologia, Nefrologia e Scienze
dell’ Alimentazione e del Benessere’ (settore scientifico-disciplinare MED/49
‘Scienze Tecniche Dietetiche Applicate’) (validita dal 29/03/2018 al
29/03/2027).

2020 - oggi

Partecipazione al Gruppo di Lavoro sulla revisione dei Livelli di Assunzione
Raccomandata dei Nutrienti (LARN) sui lipidi

2005 - oggi

Collaborazioni professionali a vario titolo con imprese nazionali ed Enti
Istituzionali inerenti il settore della scienza dell’alimentazione e biochimica

quali Orogel, Lamboseed, Selenella, Regione Sicilia, NaturHouse, CAMST,
Granarolo, Kerastase, Orchidea, Probiotical, Swisse, CESVIP, IAL,



MADRELINGUA
ALTRA LINGUA

Capacita di lettura
Capacita di scrittura

Capacita di espressione orale

CAPACITA’ E
COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITA’ E
COMPETENZE
TECNICHE

Assocuore.

Italiana

Inglese
Buono
Buono

Buono

Capacita di lavorare sia in maniera indipendente che in gruppo. Estesa
esperienza nel coordinare team di 3-5 persone e di interfacciarsi e relazionarsi
con colleghi, fornitori e clienti. Ampia conoscenza di stakeholders inerenti le

attivita di laboratorio scientifico.

Allestimento e propagazione di linee cellulari e cellule primarie in coltura e
co-coltura. Sempre su cellule in coltura, valutazione della vitalita cellulare con
ampie metodologie, transfezione cellulare, lisi cellulare. Valutazione su
differenti campioni biologici e matrici alimentari di: espressione genica
mediante real time PCR, espressione proteica mediante gel elettroforesi e
del

mediante saggi custom ed ELISA realizzati in spettrofotometria, fluorescenza

western blotting, attivitd enzimatiche/prodotti metabolismo/analiti
e bioluminescenza, composizione e quantita di acidi grassi mediante
gascromatografia e realizzazione di saggi in microscopia in fluorescenza. Su
campioni in vitro (lisati cellulari, estratti alimentari, plasmi e sieri
umani/animali...) valutazione dello staus antiossidante/ossidante mediante
differenti markers e determinazione quali/quantitativa di nutrienti mediante
differenti tecniche di indagine. Capacita di realizzazione di un sistema di
digestione in vitro e determinazione della bioaccessibilita e della
biodisponibilita dei nutrienti. Ampia esperienza nella realizzazione e
validazione di metodiche di laboratorio da articoli scientifici pubblicati.
Gestione ordini con la pubblica amministrazione. Elevata esperienza nella
ricerca bibliografica nella letteratura nazionale ed internazionale e produzione
di pubblicazioni su riviste internazionali. Consolidata esperienza nel problem

solving e ampia capacita di multi-tasking.



1 sottoscritto Mattia Di Nunzio,

consapevole che le dichiarazioni false comportano 1’applicazione delle sanzioni penali previste dall’art. 76 del D.P.R.
445/2000, dichiara che le informazioni riportate nel seguente curriculum vitae, redatto in formato europeo,
corrispondono a verita e che le dichiarazioni rese nel curriculum sono rilasciate ai sensi degli articoli 46 e 47 del
D.P.R. 445/2000.

Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base all’art. 13 del D.Lgs. 196/2003 e
all’art. 13 del Regolamento UE 2016/679 relativo alla protezione delle persone fisiche con riguardo al trattamento dei
dati personali.

Data | 04/03/2021 Luogo | Cesena




