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ALLEGATO A 

 
UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI MILANO 
Procedura di selezione per la chiamata a professore di I fascia da ricoprire ai sensi 
dell’art. 18, comma 1, della Legge n. 240/2010 per il settore concorsuale 07/H2 - 
Patologia Veterinaria e Ispezione degli Alimenti di Origine Animale,   (settore 
scientifico-disciplinare VET/04 - Ispezione degli Alimenti di Origine Animale) presso il 
Dipartimento di Dipartimento di MEDICINA VETERINARIA, Codice concorso 4657 
 

 
[Luca Maria Chiesa] 
CURRICULUM VITAE 
 
 
INFORMAZIONI PERSONALI (NON INSERIRE INDIRIZZO PRIVATO E TELEFONO FISSO O CELLULARE) 

COGNOME CHIESA 

NOME LUCA MARIA 

DATA DI NASCITA 11 SETTEMBRE 1965 
 
 
TITOLI 
 
TITOLO DI STUDIO 
 
Laurea in Scienze della Produzione Animale-Università degli Studi di Milano, titolo: Analisi gas-
cromatografica dell’muramico, il 20-7-1994 

 
 
TITOLO DI DOTTORE DI RICERCA O EQUIVALENTI, OVVERO, PER I SETTORI INTERESSATI, DEL 
DIPLOMA DI SPECIALIZZAZIONE MEDICA O EQUIVALENTE, CONSEGUITO IN ITALIA O 
ALL'ESTERO 
 
Dottore di Ricerca in “Controllo della qualità totale nelle produzioni zootecniche degli alimenti 
di origine animale”, presso l’Università degli Studi di Milano titolo della tesi:” Nuovi metodi 
cromatografico per l’analisi di indicatori della qualità di alimenti di origine animali”.Università 
degli Studi di Milano, Anno 1999 

 
 
ALTRI TITOLI CONSEGUITI 
 
Borsa di studio per la ricerca presso Consiglio Nazionale delle Ricerche (CNR) - Roma- sede di 
Milano dal titolo: Ricerca titolo: Meccanismi regolatori della qualità dei prodotti animali- anno 
1995 ( marzo -a ott.1995) 
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ATTIVITÀ DIDATTICA 
 
INSEGNAMENTI E MODULI 
 
Attività didattica tutta pertinente al SSD Vet.04 e svolta presso l’Università degli Studi di 
Milano,  
 

1) Attività didattica nell’ambito dei Corsi di Laurea: 
- Medicina Veterinaria (Magistrale a ciclo unico) 
- Allevamento e Benessere Animale (Triennale) 
- Scienze delle Produzioni Animali (già Tecnologie delle Produzioni Animali e Qualità dei 

Prodotti) (Triennale) 
- Scienze e Tecnologie della Ristorazione (Triennale) 
- Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali (Magistrale) 

 
2) Attività didattica svolta presso le Scuole di Specializzazione: 
- Ispezione degli Alimenti di Origine Animale (Direttore Prof. Carlo Cantoni) 
- Igiene e Tecnologia del Latte e Derivati (Direttore Prof. Alfonso Zecconi e Prof. Ivano De 

Noni) 
- Patologia Suina (Direttore Prof.ssa Raffaella Rossi) 
- Sanità animale, allevamento e produzioni zootecniche ( Direttore Prof.ssa Maria teresa 

Manfredi) 
3) Attività didattica svolta nella Scuola di Dottorato in Sanità e Produzione Animale (Anni 

Accademici 2012-2015 Dottorato in “Produzioni Animali” (9 ore)  
4) Corso di perfezionamento in Sicurezza degli alimenti (Anno Accademico 2014-2015) titolo 

del corso: Determinazione di residui nella filiera del bovino da carne ( 9 ore)-Corso di 
Perfezionamento svolto per il periodò Expò. 

 
 
In particolare: 
 
Attività didattica presso UNIMI: 
• Anno Accademico 2008/2009: corso di “Industrie della Trasformazione dei Prodotti di 
Origine Animale, CdS   Tecnologie delle Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti (32 ore) 
• Anno Accademico 2009/2010: corso di “Tecniche analitiche applicate alla sicurezza degli 
alimenti, modulo professionalizzante “Alimenti senza frontiere: il nuovo ruolo del Veterinario 
Ispettore” CdS  Medicina Veterinaria (32 ore); 
• Anno Accademico 2009/2010: corso di “Industrie della Trasformazione dei Prodotti di 
Origine Animale, CdS  Tecnologie delle Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti (32 ore) 
• Anno Accademico 2010/2011: corso di “Tecniche analitiche applicate alla sicurezza degli 
alimenti, modulo professionalizzante “Alimenti senza frontiere: il nuovo ruolo del Veterinario 
Ispettore” CdS Medicina Veterinaria (32 ore); 
• Anno Accademico 2010/2011: corso di “Industrie della Trasformazione dei Prodotti di 
Origine Animale, CdS Tecnologie delle Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti (32 ore) 
• Anno Accademico 2010/2011: corso di “Industrie di Trasformazione delle Carni e dei 
Prod. Ittici, CdS Tecnologie delle Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti (48 ore) 
• Anno Accademico 2011/2012: modulo “Laboratorio degli alimenti di origine animale” del 
CI “Qualità e sicurezza dei prodotti”, CdS Scienze e tecnologie delle Produzioni Animali. 
• Anno Accademico 2012/2013: corso di “Qualità e controllo Sanitario delle Produzioni 
“modulo professionalizzante “Il ruolo del veterinario d'azienda a difesa della sanità animale, del 
benessere e della qualità delle produzioni” CdS Medicina Veterinaria (32 ore) 
• Anno Accademico 2012/2013: corso “Laboratorio degli alimenti di origine animale” del CI  
“Qualita' e Sicurezza dei prodotti”  CdS  Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali ( 32 ore) 
• Anno Accademico 2013/2014: corso di “Qualità e controllo Sanitario delle Produzioni 
“modulo professionalizzante “Il ruolo del veterinario d'azienda a difesa della sanità animale, del 
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benessere e della qualità delle produzioni” CdS Medicina Veterinaria ( 16 ore) 
• Anno Accademico 2013/2014: modulo “Laboratorio degli alimenti di origine animale” del 
CI   Qualita' e Sicurezza dei prodotti CdS Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali ( 32 ore) 
• Anno Accademico 2014/2015: modulo “Laboratorio degli alimenti di origine animale” del 
CI  Qualita' e Sicurezza dei prodotti CdS  Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali ( 32 ore) 
• Anno Accademico 2014/2015: corso di “Industrie di Trasformazione delle Carni e dei 
Prod. Ittici, CdS Produzioni Animali, Alimenti e Salute (56 ore) 
• Anno Accademico 2015/2016: modulo di “Industrie di Trasformazione dei prodotti carnei 
e. Ittici del CI Industrie, CdS  Produzioni Animali, Alimenti e Salute (56 ore) 
• Anno Accademico 2015/2016: corso “Biosicurezza degli Alimenti di Origine Animale” CdS 
Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali ( 32 ore) 
• Anno Accademico 2015/2016: corso “Analisi degli Alimenti di Origine Animale e 
Protezione del Consumatore”, CdS  Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali (32 ore) 
• Anno Accademico 2016/2017: corso “Analisi degli Alimenti di Origine Animale e 
Protezione del Consumatore”, CdS  Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali (32 ore) 
• Anno Accademico 2016/2017: modulo Produzione e commercializzazione degli alimenti di 
origine animale del CI “Sicurezza e qualità degli alimenti di origine animale”, CdS Scienze e 
Tecnologie delle Produzioni Animali (32 ore) 
• Anno Accademico 2016/2017: corso “Tecnologia e Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Scienze delle Produzioni Animali (40 ore) 
• Anno Accademico 2016/2017:” corso di “Industrie di Produzione degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Allevamento e Benessere Animale (32 ore) 
• Anno Accademico 2017/2018: corso “Tecnologia e Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Scienze delle Produzioni Animali (40 ore) 
• Anno Accademico 2017/2018: modulo “Produzione e commercializzazione degli alimenti 
di origine animale” del CI “ Sicurezza e qualità degli alimenti di origine animale” CdS: Scienze e 
Tecnologie delle Produzioni Animali (56 ore) 
• Anno Accademico 2017/2018: corso” Industrie di Produzione degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Allevamento e Benessere Animale (32 ore) 
• Anno Accademico 2017/2018: corso “Parametri qualitativi della carne suina” CdS: Scuola 
di Specializzazione in Patologia Suina (8 ore) 
• Anno Accademico 2018/2019: corso “Tecnologia e Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Scienze delle Produzioni Animali (40 ore) 
• Anno Accademico 2018/2019: modulo “Produzione e commercializzazione degli alimenti 
di origine animale” del CI “Sicurezza e qualità degli alimenti di origine animale” CdS: Scienze e 
Tecnologie delle Produzioni Animali (56 ore) 
• Anno Accademico 2018/2019: corso” Industrie di Produzione degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Allevamento e Benessere Animale (32 ore) 
• Anno Accademico 2018/2019: corso” Ispezione degli Alimenti di Origine Animale” CdS: 
Scienze e Tecnologie della Ristorazione (32 ore) 
• Anno Accademico 2018/2019: corso “Residui e contaminanti nella filiera lattiero-casearia 
“ CdS: Scuola di Specializzazione in Igiene e tecnologia del latte e derivati ( 4 ore) 
• Anno Accademico 2019/2020: corso “Tecnologia e Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Scienze delle Produzioni Animali (40 ore) 
• Anno Accademico 2019/2020: modulo “Produzione e commercializzazione degli alimenti 
di origine animale” del CI “Sicurezza e qualità degli alimenti di origine animale” CdS: Scienze e 
Tecnologie delle Produzioni Animali (56 ore) 
• Anno Accademico 2019/2020: corso” Industrie di Produzione degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Allevamento e Benessere Animale (32 ore) 
• Anno Accademico 2019/2020: corso” Ispezione degli Alimenti di Origine Animale” CdS: 
Scienze e Tecnologie della Ristorazione (32 ore) 
• Anno Accademico 2020/2021: corso “Tecnologia e Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale” CdS: Scienze delle Produzioni Animali (40 ore) 
• Anno Accademico 2020/2021: modulo “Produzione e commercializzazione degli alimenti 
di origine animale” del CI “Sicurezza e qualità degli alimenti di origine animale” CdS: Scienze e 
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Tecnologie delle Produzioni Animali (56 ore) 
• Anno Accademico 2020/2021: corso” Ispezione degli Alimenti di Origine Animale” CdS: 
Scienze e Tecnologie della Ristorazione (32 ore) 
• Anno Accademico 2020/2021: corso “Residui e contaminanti nella filiera lattiero-casearia 
“ CdS: Scuola di Specializzazione in Igiene e tecnologia del latte e derivati ( 8 ore) 
• Anno Accademico 2020/2021: corso “Piano Nazionale residui “ CdS: Scuola di 
Specializzazione in Sanità animale, allevamento e produzioni zootecniche ( 8 ore) 
 
 
Responsabile Attività di Dattica post laurea presso Università degli Studi di Milano 
Attivazione Anno 2021/2022 
 

 Coordinatore Corso Di Perfezionamento 
Gestione delle emergenze veterinarie di carattere epidemico e non epidemico ai fini della 
sicurezza alimentare (51 ore) 
 

 Coordinatore Corso Di Perfezionamento 
Controllo Sanitario dei Prodotti Ittici e Derivati (55 ore) 
 
Attività didattica svolta presso altre Sedi Universitarie nazionali: 
 
• Novembre 2017 presso Università di Padova-Facoltà di Medicina Veterinaria, seminario: 
“Aggiornamenti sulla diagnostica applicata alla sicurezza e alla valorizzazione degli alimenti per 
l'uomo” (8 ore) (il corso è stato svolto all’interno di un Corso di Perfezionamento sulla Sicurezza 
Alimentare Diretto dal Prof. Valerio Giaccone-Ordinario SSD Vet.04) 
• Marzo 2017 presso Università di Perugia-Facoltà di Medicina Veterinaria incarico per la 
docenza al Master di 1 livello in “Feed and Food Safety for Human Health” a.a. 2016-2017 (4 ore) 
Direttore David Ranucci (SSD Vet.04) 
• Settembre 2018 presso Università degli Studi di Bari-Aldo Moro-Facoltà di Medicina 
Veterinaria, Conferimento incarico di Docenza nell’ambito del Master di II livello “Med&Food: 
sistemi di gestione, controllo e valorizzazione delle eccellenze alimentari del mediterraneo” (8 
ore) Responsabile del Master Prof. Gaetano Celano Ordinario SSD Vet.04) 
• Aprile 2021 presso Università degli Studi di Torino- Dipartimento di Giurisprudenza, 
Conferimento incarico di Docenza nell’ambito del Master in Diritto dei Mercati Agroalimentari 
(10 ore): Sicurezza Alimentare per gli Alimenti di origine animale. Direttore Prof. Roberto 
Cavallo Perin 
 
Didattica Internazionale: 
 
-19-06-2019 - Docente Summer School: ERASMUS+ PROJECT NETCHEM  ICT Networking for 
Overcoming Technical and Social Barriers in Instrumental Analytical Chemistry Education (18-21 
June 2019)  University of Nis, Faculty of Science and Mathematics, Visegradska 33, Nis. Title: 
Utility of analytical techniques for contaminant’s control in food of animal origin as tool for food 
inspection. 
 
Attività Didattica presso altre Istituzioni pubbliche 
 
• Luglio 2015-Docenza al 39°Corso allievi Vice Ispettori “Fiume Brembo”-Scuola CFS di Ceva 
( CN). Titolo corso: contraffazione e sofisticazione nella filiera carne (4 ore) 
 
Corsi ECM: 
1) Novembre 2009-titolo convegno: “Shelf-life dei prodotti alimentari: guida pratica per le 
aziende” titolo corso: Indicatori chimici della shelf-life per gli alimenti di origine animale”. 
Convegno organizzato da AICQ Triveneta, dalla Società Italiana di Medicina Veterinaria 
Preventiva (SIMeVeP) e dall’Ordine dei Tecnologi Alimentari Regioni Veneto e Trentino. 
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2) Marzo 2012-ASL Como-titolo corso: Trattamenti illeciti di sostanze negli allevamenti 
zootecnici    
3) Novembre 2013-IZS Perugia- “Tecniche innovative per la prevenzione e controllo dell’uso 
di promotori della crescita in zootecnia”, titolo corso: Aggiornamento sull’analisi di boldenone e 
corticosteroidi nella filiera dei bovini da carne 
4) Marzo 2015- Centro IRC_FSH dell’UMG di Catanzaro- One Health: Cibo, salute e 
“prospettive future”, titolo corso: Rischi chimici nella filiera alimentare 
5) Novembre 2018-ATS Insubria-titolo corso: Sanità animale e sicurezza alimentare un 
percorso comune di formazione ed innovazione orientato alla salute umana ed animale”. 
 
ATTIVITÀ DI DIDATTICA INTEGRATIVA E DI SERVIZIO AGLI STUDENTI 
 
ATTIVITÀ DI RELATORE DI ELABORATI DI LAUREA, DI TESI DI LAUREA MAGISTRALE, DI TESI DI 
DOTTORATO E DI TESI DI SPECIALIZZAZIONE 

 

 
 
Attività di relatore tesi di laurea 
n.12 tesi triennale, n. 11 tesi specialistiche, n. 4 tesi di dottorato e n. 1 tesi di specialità 
 

- Anno accademico 2010/11, Università degli Studi di Milano, CdL in Tecnologie delle 
Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti-Tesi di Lauree Triennali di Abbruzzese 
Valentina, titolo: la filiera dell'anatra muta: studi preliminari sulle caratteristiche delle 
carni 

- Anno accademico 2013/14, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)- Tesi di Lauree Specialistiche di Leonetti 
Rebecca, titolo: Nuovo metodo per la ricerca del 17beta-boldenone nelle urine dei bovini 
da carne 

- Anno accademico 2013/14, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)- Tesi di Lauree Specialistiche di Salamone Elena, 
titolo: Caratterizzazione di salumi a base di carne di oca e di anatra 

- Anno accademico 2014/15, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)- Tesi di Lauree Specialistiche di Caraffa Maria 
Chiara titolo: Caratterizzazione di prosciutto cotto e arrosto di tacchino: valori 
nutrizionali, profilo aromatico ed organolettico 

- Anno accademico 2014/15, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)- Tesi di Lauree Specialistiche di Tuccella Angela 
titolo: Caratteristiche nutrizionali di salumi: etichettatura secondo regolamento (ue) 
n.1169/2011 e relativo impatto economico sull'azienda 

- Anno accademico 2015/16, Università degli Studi di Milano CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)-Tesi di Lauree Specialistiche di Apa Marina titolo: 
Sviluppo di metodi multiresiduali per la determinazione di micotossine nella filiera del 
bovino da latte 

- Anno accademico 2015/16, Università degli Studi di Milano CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe Lm-86)- Tesi di Lauree Specialistiche di Butti Giulia, 
titolo: Presenza di sostanze perfluoroalchiliche nelle filiere di alimenti di origine animale 

- Anno accademico 2016/17, Università degli Studi di Milano, CdL in SCIENZE e TECNOLOGIE 
delle Produzioni Animali (Classe LM-86)-Tesi di Lauree Specialistiche di Lora Moretto 
Beatrice, titolo: metodo analitico per il controllo dei residui di farmaci veterinari nei 
prodotti di origine animale 

- Anno accademico 2016/17, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe LM-86)-Tesi di Lauree Specialistiche di Martini Matteo, 
titolo: la distribuzione di pesticidi e contaminanti ambientali nel miele in relazione a 
potenziali fonti di contaminazione 

- Anno accademico 2016/17, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze e Tecnologie 
delle Produzioni Animali (Classe LM-86)-Tesi di Lauree Specialistiche di Pozzi Davide, 
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titolo: etichetta nutrizionale e valutazione delle caratteristiche sensoriali ed aromatiche: 
valorizzazione del nostrano valtrompia dop 

- Anno accademico 2016/17, Università degli Studi di Milano, CdL in Allevamento e 
Benessere Animale (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Giulivo Melania, titolo: 
contaminanti emergenti e sicurezza alimentare: presenza di sostanze perfluoroalchiliche, 
ritardanti di fiamma e parabeni nelle filiere di alimenti di origine animale 

- Anno accademico 2017/18, Università degli Studi di Milano, CdL Scienze delle Produzioni 
Animali (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Radaelli Filippo, titolo: presenza di 
antibiotici e contaminanti in specie di salmone d'allevamento e selvaggio in relazione alla 
sicurezza alimentare 

- Anno accademico 2017/18, Università degli Studi di Milano, CdL Scienze delle Produzioni 
Animali (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Facchetti Andrea, titolo: principali 
problematiche nel settore carni. 

- Anno accademico 2018/19, Università degli Studi di Milano, CdL in Tecnologie delle 
Produzioni Animali e Qualita' dei Prodotti-Tesi di Lauree Triennali di Di Nallo Marco Maria 
Giovanni, titolo: l'etichettatura delle carni fresche : garanzia di sicurezza alimentare, 
qualita' e tracciabilita'. 

- Anno accademico 2018/19, Università degli Studi di Milano, CdLin Allevamento e 
Benessere Animale (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Taeggi Giulia, titolo: 
etichettatura e caratterizzazione di un formaggio a denominazione di origine protetta : 
valtellina casera 

- Anno accademico 2018/19, Università degli Studi di Milano, Cdl Scienze Delle Produzioni 
Animali (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Bianchetti Cristina, titolo: la 
caseificazione in alpeggio 

- Anno accademico 2018/19, Università degli Studi di Milano, CdI in Scienze e Tecnologie 
della Ristorazione (Classe L-26)-Tesi di Lauree Triennali di Grandi Valentina, titolo: 
valutazione della shelf-life di prodotti carnei destinati alla produzione di paste fresche 

- Anno accademico 2018/19, Università degli Studi di Milano, CdI in Scienze e Tecnologie 
della Ristorazione (Classe L-26)-Tesi di Lauree Triennali di Pochintesta Martina, titolo: 
valorizzazione del salame di varzi dop: etichetta nutrizionale e valutazione delle 
caratteristiche sensoriali 

- Anno accademico 2019/20, Università degli Studi di Milano, CdL in Allevamento e 
Benessere Animale (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Terraneo allegra, titolo: 
macellazione bovina: analisi delle procedure e valutazione del benessere animale 

- Anno accademico 2019/20, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze delle 
Produzioni Animali (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Capraro Nicolò, titolo: 
sistema haccp in salumificio riconosciuto ce. Gestione dei ccp in uno stabilimento 
riconosciuto ce per la produzione di prodotti a base di carne 

- Anno accademico 2019/20, Università degli Studi di Milano, CdL in Scienze delle 
Produzioni Animali (Classe L-38)-Tesi di Lauree Triennali di Ravelli Andrea, titolo: 
benessere animale e macellazione bovina 

- Anno accademico 2019/20, Università degli Studi di Milano, Cdl Scienze Biotecnologiche 
Veterinarie (Classe LM-9)-Tesi di Lauree Specialistiche di Speziani Sara, titolo: additivi 
alimentari: determinazione di polifosfati in alimenti di origine animale mediante utilizzo 
di tecniche analitiche innovative 

- Anno accademico 2020/21, Università degli Studi di Milano, Cdl Scienze Biotecnologiche 
Veterinarie (Classe LM-9)-Tesi di Lauree Specialistiche di Luigi Danesi, titolo: CONTENT 
OF HISTAMINE, CADAVERINE AND PUTRESCINE IN YELLOWFIN TUNA (THUNNUS ALBACARES) 
AND MACKEREL (SCOMBER SCOMBER) PRESERVED IN SKIN PACK OR IN MODIFIED 
ATMOSPHERE (MAP) 
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Tesi di Dottorato: 
 
• Anno Accademico 2012/2013: Università degli Studi di Milano-Tesi di dottorato del Dr. Michele 
Mangiacotti Academic Year: Graduate school of veterinary sciences for animal health and food 
safety Doctoral Program in Animal Nutrition and Food Safety Title: Determination of irradiation 
markers in foods  
Tutor: Luca Maria Chiesa 
• Anno Accademico 2014/2015: Università degli Studi di Milano-Tesi di dottorato Dr.ssa 
Elisa Pasquale, Doctorate School In Animal Health and Animal Production: Science, Technology 
And Biotechnology PhD Course in Animal Production Ciclo XVIII Title: Residues From Anabolic 
Agents In Food-Producing Animals: A Focused Evaluation Of “Semi-Natural” Occurrence Of  
Hormonal Active Compounds. 
Tutor: Luca Maria Chiesa 
• Anno Accademico 2016/2017: Università degli Studi di Milano-Tesi di dottorato Dr.ssa Maria 
Nobile Dottorato di Ricerca in Scienze veterinarie e dell'allevamento. XXX ciclo Title: 
Development and validation of methods for the detection of residues in unconventional and 
innovative matrices through LC-MS/MS analyses for safety of food of animal origin. 
Tutor: Luca Maria Chiesa 
• Anno Accademico 2018/2019:Università degli Studi di Milano- Tesi di Dottorato di Ricerca 
Dr.Lin, Shih-Kuo  Dottorato di Ricerca in Scienze veterinarie e dell'allevamento. XXXII ciclo 
Titolo: Study of environmental contaminants and veterinary drugs, residues throughout the food 
chain related to swine and poultry, and eventually other species of food-producing animals. 
Tutor: Luca Maria Chiesa 
 
Tesi di Scuola di Specializzazione  
 
Anno Accademico 2015/2016: Università degli Studi di Milano- Scuole di Specializzazione Dr.ssa 
Micaela Cipolla Titolo: Igiene e qualita' delle produzioni lattiero-casearie: ruolo della 
comunicazione veterinario-allevatore. 
 
Attività di tutoraggio per il tirocinio 
 

- Dal 2008 l’attività di tutoraggio per il tirocinio viene svolta per gli studenti delle lauree 
triennali e specialistiche afferenti ai Dipartimenti della Facoltà di Medicina Veterinaria, 

- Dal 2018 l’attività di tutoraggio per il tirocinio viene svolta anche per gli studenti del 
corso di Ispezione degli alimenti di origine animale del CdS -Scienze e Tecnologie della 
Ristorazione 
 

Attività di tutoraggio in ambito di tirocinio ERASMUS 
 

- Aprile 2021 attività di tutoraggio per il tirocinio ERASMUS-200 ore- viene svolta a per gli 
studenti del corso di Ispezione degli alimenti di origine animale del CdS -Scienze e 
Tecnologie della Ristorazione, paricolare per le studentesse: Patricia Aller Galan e Clara 
Fernandez Cano- Università Complutense de Madrid ( Spagna) 

 
Attività di tutoraggio in ambito di Dottorato di Ricerca 
 

- Novembre 2020 attività di tutoraggio per il Dr. Giacomo Mosconi- Dottorando di ricerca in 
Scienze veterinarie e dell'allevamento, Ciclo: XXXVI 
Titolo progetto: Antibiotics in foods of animal origin: presence and relevance for food 
safety, antibiotic resistance and technological implications 
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SEMINARI su tematiche pertinenti SSD Vet.04 
 

 
 Sett.2010 titolo: Il confezionamento dei formaggi in pellicole estensibili: aspetti 

qualitativi e fenomeni di migrazione-Regione Piemonte (AITeL) 
 Sett.2010 titolo: La microestrazione in fase solida per lo studio della migrazione 

di composti volatili da pellicole estensibili nei formaggi-Camera di Commercio-
Milano 

 Aprile 2011 titolo: I controlli di veridicità nella filiera biologica: vantaggi per la 
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quantitativa di alimenti irradiati. 

10. Nel 2012 ha partecipato, come Componente Unità di ricerca, al progetto di ricerca della 
Regione Lombardia, Assessorato Sanita- Servizi Veterinari-titolo: Verifica della natura 
endogena del corticosteroide prednisolone in matrici di suino ed indagine sull’utilizzo di 
corticosteroidi nell’allevamento 

11. Nel 2013 ha partecipato, come Componente Unità di ricerca, al progetto di ricerca 
industriale e sviluppo sperimentale nei settori strategici di Regione Lombardia e del 
Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca (decreto n. 7128 del 29 luglio 
2011) titolo: Ge.Di.S. (Gestione digestato sostenibile)- attività svolta: determinazione di 
antibiotici  

12. Nel 2013 ha partecipa, come Responsabile Scientifico, al progetto di ricerca Regione 
Lombardia con fondi   FEASR - Programma di Sviluppo Rurale 2007-2013 MISURA 124-
Cooperazione per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie nel settore agricolo 
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e alimentare e in quello forestale dal titolo: “Realizzazione di nuovi prodotti di salumeria 
a base di carne bovina”. 

13. Nel 2017 ha partecipato come Responsabile Unità Operativa, al progetto di ricerca del 
Ministero della Salute-ricerca corrente 2016-n.identificativo progetto IZS PB 02/16 RC-
area tematica: Sicurezza Alimentare, presentato da IZS della Puglia e della Basilicata, 
titolo: sviluppo di metodi innovativi basati sulle tecniche di risonanza di spin elettronico 
e hs-spme-gc/ms per l'analisi quali-quantitativa di alimenti irradiati di origine animale e 
vegetale 

14. Nel 2018 ha partecipato come Responsabile Unità Operativa, al progetto di ricerca del 
Ministero della Salute-ricerca corrente 2017-n.identificativo progetto IZS PB 01/17 RC-
area tematica: Sicurezza Alimentare, presentato da IZS della Puglia e della Basilicata, 
titolo: metodi chimici innovativi per l’identificazione di specie nei prodotti alimentari a 
base di carne. 

15. Dal 1/01/2019: Componente del gruppo di ricerca del progetto - FETOPEN-01-2018-
2019-2020 – HORIZON 2020 Titolo: Developing an Artificial Intestine for the sustainable 
farming of healthy fish - Proposal acronym: Fish-AI (durata 48 mesi). Ambiti di ricerca: 
simulazione di barriera intestinale artificial per simulare e indagare I componenti 
presenti a livello di mangimi utilizzati in ambito di acquacoltura e loro influenza ai fini 
della salute animale. Qualita’ nutrizionale, aspetti qualitativo-sanitari e di certificazione 
per lo studio di componenti innovativi di mangimi. Il progetto diviso in fasi verra’ poi  
applicato in situazione reale nella filiera ittica (trota, salmone) ai fini di indagare per 
l’U.O. aspetti qaulitativi e sanitari in muscolo edibile ai fini della sicurezza alimentare 

16. dal 25/03/2018 – Responsabile scientifico Associate partner UNIMI (UO-VESPA) European 
Project Consortium of Erasmus+ project - NETCHEM Project No. 573885-EPP-1-2016-1-RS-
EPPKA2-BHE-JP- “ICT NETWORKING FOR OVERCOMING TECHNICAL AND SOCIAL BARRIERS 
IN INSTRUMENTAL ANALYTICAL CHEMISTRY EDUCATION” – subprogram: “Cooperation for 
innovation and the exchange of good practices”. ambiti di attivita’: formazone continua 
ed implementamento durante il corso di progetto  in tematiche di sicurezza alimentare 
attraverso piattorfa formativa, summer schools dedicate alla formazione mediante 
metodiche innovative (formazione interattiva e remota).   

17. Dal 10-2-2019 - Membro Network - MINOSSE  (Universita’ degli Studi di Milano,  
Fondazione AcquaLab, Fondazione Cariplo) -  (MIcro & NanO MaterialS for Sustainability 
Experts network) Competenze del team ed attività' di ricerca: Caratterizzazione quali-
quantitativa di microplastiche in ambiente, valutazione ecotossicologica di micro- e 
nanomateriali mediante l'applicazione di saggi di tossicità e metodologie high-troughput, 
sintesi e caratterizzazione di nanomateriali inorganici e nanocompositi e per le 
tecnologie di trattamento delle acque per la rimozione di contaminanti emergenti, 
ricerca di composti derivati da microplastiche in pesci e molluschi e rilevanza per la 
sicurezza alimentare sono solo alcune delle competenze del team di ricerca del network 
MINOSSE che lo rendono un riferimento locale e nazionale per la problematica legata 
all'inquinamento da microplastiche 

18. 2019: Responsabile scientifico del Progetto: “the use of mussels to monitor the state of 
contamination of the flekkefjord Fjord as a conservative parameter aimed at food 
hygiene and safety.” - Piano Sviluppo Ricerca 2019 Linea 2 Azione A, Università degli 
Studi di Milano. 

 
Collaborazione con enti di ricerca (in aggiunta ai progetti finanziati) 
 

 Nazionali 
 

-Dal 20-10-2018 in corso: Responsabile scientifico nell’ambito del gruppo di ricerca formalizzato 
mediante Convenzione di ricerca: Ministero Delle Politiche Agricole Alimentari, Forestali e Del 
Turismo - Dipartimento dell’Ispettorato centrale della tutela della qualità e repressione frodi dei 
prodotti agro-alimentari (I.C.Q.R.F.) Ambiti di ricerca:  a: sviluppare protocolli di ricerca sulla 
tematica della sicurezza alimentare per lo sviluppo di alimenti sani, sicuri e di qualità, 
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finalizzati, anche mediante utilizzo di metodi analitici per la ricerca del Glifosato; 
autenticazione in ottemperanza con reg 625/2017 di pordotti lattiero-caseari (Pecorino romano, 
Mozzarella di Bufala Campana) ai fini della tutela contro le frodi;  
formazione: svolgere attività di studio e formativa dei propri tecnici al fine di garantire il loro 
aggiornamento professionale anche mediante l’organizzazione di convegni. 
 
-Dal 20-04-2018 in corso: Responsabile scientifico nell’ambito del gruppo di ricerca formalizzato 
mediante Convenzione di ricerca: Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e della Toscana 
“M. Aleandri”, Roma Titolo: Polifosfati negli alimenti di origine animale (prodotti ittici, carnei e 
lattiero caseari) - Ambiti di ricerca: Attività' specifiche: sviluppare protocolli di ricerca nel 
campo della sicurezza alimentare, anche tramite lo sviluppo di metodiche analitiche finalizzate 
al controllo della salubrità degli alimenti di comune interesse delle parti;  sviluppare un’attività 
di pubblicazione dei dati scientifici relativi ai progetti realizzati in collaborazione, sulla 
tematica di cui al precedente punto;  
formazione: potenziare il livello culturale dei propri operatori e favorire il loro aggiornamento 
professionale. 
 
- Dal marzo 2020 in corso: Responsabile scientifico nell’ambito del gruppo di ricerca 
formalizzato mediante Convenzione di ricerca: COMANDO GRUPPO CARABINIERI PER LA TUTELA 
DELLA SALUTE (NAS) con sede in Milano, Via della Moscova, 2  
OGGETTO DELLA COLLABORAZIONE E MOTIVAZIONI: 
Migliorare l’efficacia e l’efficienza complessiva dei controlli e delle attività di vigilanza in 
materia di tutela della salute, nonché di mettere a punto tecniche di analisi e caratterizzazione 
ad alto livello innovativo per identificare possibili sofisticazioni/adulterazioni di prodotti 
alimentari 
 
- UNITO-Attività di ricerca e formazione nell’ambito della collaborazione scientifica tra il 
Dipartimento di Scienze Veterinarie per la Salute, la Produzione Animale e la Sicurezza 
Alimentare-VESPA, Università’ degli Studi di Milano ed il Dipartimento di Scienze Veterinarie - 
Università degli Studi di Torino, che hanno dato luogo a pubblicazioni internazionali e convegni 
nazionali. Le attività’ di ricerca hanno riguardato e riguardano i seguenti ambiti di ricerca:  
- studio, presenza di molecole xenobiotiche in filiera di bovini da carne ai fini del controllo 
sanitario di filiera in accordo con la normativa comunitaria e nazionale (Piano Nazionale dei 
Residui) - valutazione di presenza di antibiotici in filiera di origine animale (avicola, bovina) ai 
fini del controllo sanitario, certificazione e sicurezza alimentare in accordo con la normativa 
comunitaria e nazionale (Piano Nazionale dei Residui). 
 
- UNIUD-Collaborazione scientifica ed attivitaà di ricerca tra il Dipartimento di Scienze 
Veterinarie per la Salute, la Produzione Animale e la Sicurezza Alimentare-VESPA- Università’ 
degli Studi di Milano ed il Dipartimento di Scienze agroalimentari, ambientali ed Animali - 
Università' degli Studi di Udine. Ambiti di ricerca: valutazione di alterazioni microbiologiche in 
salumi in relazione allo sviluppo di difetti; studio e presenza di Ocratossina A ed amine biogene 
in prodotti di origine animale. 
 
-UNICZ-Collaborazione scientifica tra il Dipartimento di Scienze Veterinarie per la Salute, la 
Produzione Animale e la Sicurezza Alimentare-VESPA- Universita’ degli Studi di Milano ed il 
Dipartimento di Scienze della Salute Università degli Studi "Magna Græcia"di Catanzaro che 
hanno dato luogo a pubblicazioni internazionali e nazionali nell'ambito della sicurezza 
alimentare.- Ambiti di ricerca: studio di caratterisitche di aspetti qualitativi e sanitari nella 
filiera apistica in relazione alla normativa comunitaria di sicurezza alimentare studio delle 
relazioni tra fonti di contaminazione ed ingresso di xenobiotici nella filiera di alimenti di origine 
animale ai fini del controllo, prevenzione ed analisi del rischio. 
 
- IZS-PB-Collaborazione scientifica tra il Dipartimento di Scienze Veterinarie per la Salute, la 
Produzione Animale e la Sicurezza Alimentare-VESPA, Univerista’ degli Studi di Milano e  
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l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Puglia e della Basilicata (IZS-PB). Ambiti di 
ricerca: controllo di filiera degli alimenti irradiati: studio di marker ai fini della indagine e 
controllo sanitario di alimenti carnei in relazione di trattamenti ionizzanti a fini di 
conservazione. Identificazione di specie in alimenti carnei ai fini della certificazione e difesa 
dalle frodi. Produzione scientifica: pubblicazioni. 
 
- IZLER- Collaborazione scientifica tra il Dipartimento di Scienze Veterinarie per la Salute, la 
Produzione Animale e la Sicurezza Alimentare-VESPA, Univerista’ degli Studi di Milano e  
l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e dell'Emilia Romagna. Ambiti: sviluppare 
protocolli di ricerca sulla tematica della sicurezza alimentare per lo sviluppo di alimenti sani, 
sicuri e di qualità di comune interesse delle parti. 
 

 Internazionali 
 

- Gennaio-Aprile 1998: ha frequentato il Laboratorio di Food Inspection presso la Facoltà di 
Medicina Veterinaria a Ghent (Belgio) sotto la guida del Prof. H. De Brabander 
Oggetto della collaborazione e motivazioni: determinazione di residui ( farmaci e ormoni) 
negli alimenti di origine animale 

 
- 2019-Collaborazione scientifica tra Norwegian Institute for Water Research (NIVA), 

Grimstad (Norway). Ambiti di ricerca: Incidenza di contaminanti e sicurezza alimentare in 
diverse specie ittiche. 

 
 
Progetti di ricerca internazionali finanziati 
 

1) Nel 2009 ha partecipato, come Responsabile Scientifico di Unità Operativa, al progetto 
di ricerca Programma Operativo di COOPERAZIONE TRASFRONTALIERA ITALIA-SVIZZERA 
2007-2013 dal titolo: VALORI E SAPORI DELLE PRODUZIONI TRADIZIONALI ALPINE 
(PROALPI) 

2) Dal 1/09/2018: Componente del gruppo di ricerca del progetto: titolo: La filiera 
apistica: strumento strategico per la valorizzazione e la competitività dell’impresa 
agricola montana – BEEMONT-INTERREG PROGRAMMA DI COOPERAZIONE INTERREG V-A 
ITALIA SVIZZERA Interreg 2017 BEEMONT - durata 3 anni – ambiti: caratterizzazione 
qualitativa, sensoriale, nutrizionale e salutistica delle produzioni tipiche, fornire 
informazione e strumenti per la profilassi sanitaria, mappare lo stato dellarte di 
produttori, prodotti. In particolare saranno indagate le migliori pratiche apistiche e loro 
incidenza nei confronti del rischio sanitario e aspetti qualitativi dei prodotti miele e 
derivati. Partciolare attenzione e’ rivolta inoltre alle attivita’ volte alla prevenzione 
delle frodi mediante controlli e metodi finalizzati alla rintracciabiltia’, tracciabilita’ di 
origine e composizione-NB progetto approvato al finanziamento ma non attuato in quanto 
l’Ente capofila del Progetto era entrata in una situazione fallimentare 
 

 
Tutor Programmi Internazionali  
 
• Ph.D. research programme Dr.ssa Asma Senoussi – Dicembre 2018-Luglio-2019 hosting 
institution - Institut de la Nutrition, de l’Alimentation et des Technologies Agro-Alimentaires 
(I.N.A.T.A-A.) Université des frères Mentouri Constantine-1- Algeria- title Etude de lien entre le 
terroir et les caractéristiques du fromage traditionnel algérien Bouhezza. Ambiti di ricerca: 
caratterizzazione della popolazione autoctona microbica e relazione con le caratteristiche 
qualitative del formaggio Bouhezza; influenza di tecniche di caseificazione, stoccaggio 
tradizionale sulle caratteristiche igienico-sanitarie e qualitative del formaggio Bouhezza; 
indagine e monitoraggio della shelf-life primaria e secondaria in relazione alle modalita’ di 
conservazione tradizionali.  
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• 22/08/2018 - Tutor of research internship program- INTEQUI CONICET - Universidad 
Nacional de San Luis: San Luis, Argentina- Dr. Frank Cecati - Ambito di ricerca: Impiego di 
metodi innovativi per la sicurezza ed autenticita’ degli alimenti di origine animale ed in 
particolare nella filiera del bovino da carne. 
 

 

 
 
 
ATTIVITÀ QUALI LA DIREZIONE O LA PARTECIPAZIONE A COMITATI EDITORIALI DI RIVISTE SCIENTIFICHE 
(per ciascuna voce inserire anno, ruolo, rivista scientifica, ecc.) 

- Guest editor – Special Issue 2020 - Special Issue "Advanced Food Analysis: “Food Omics” 
Approaches toward Food Safety, Quality, and Traceability", Molecules 

- Editorial Board Member (dal 24-09-2016 - in corso): Foods(ISSN 2304-8158) Impact Factor: 
3.011 ISI Journal Citation Reports © Ranking: 2018. Published member profile: Food 
safety; Relations between production and processing for the development of healthier 
foods of animal origin according to European legislations; traceability of food of animal 
origin; shelf-life and sensory properties; food packaging; quantitative risk assessment; 
food authenticity 

REVISORE PER LE SEGUENTI RIVISTE SCIENTIFICHE: 

E’ stato ed è revisore per articoli pubblicati nelle seguenti riviste: Journal of Food Quality, 
Journal of AOAC INTERNATIONAL, Flavour and Fragrance Journal, Steroids, Journal of Food 
Science, Animal: An International Journal of Animal Bioscience, Journal of Dairy Science,  Meat 
Science, Journal of Food Science and Technology, International Journal of Environmental 
Analytical Chemistry, Food Chemistry, Foods, BMC Veterinary Research, Food Analytical Methods 

 
PARTECIPAZIONE IN QUALITÀ DI RELATORE A CONGRESSI E CONVEGNI DI INTERESSE INTERNAZIONALE 
 

  “Detection of bacteria in milk by gas-chromatographic determination of muramic  acid”       
Proceedings of Euro Food Chem IX,  Interlaken (CH), 24-26 settembre 1997       Vol. 2, p. 
374-377- L. M. Chiesa e P.A.Biondi      

 “ Preliminary study of volatile fraction in the raw meat of different animal spices “.    
Proceedings of “ A sense of identity”, European Conference on Sensory Science of Food 
and     Beverages,   Firenze, Settembre 26/29 2004- S. Soncin, L.M.Chiesa, P.A. Biondi, 
C.Cantoni     

 “A tentative authentication of parma dry-cured ham using stable isotope ratio analyses, 
volatile compounds and  fatty acids profile “ Proceedings 7th Euro Fed Lipid Congress, 
"Lipids, Fats and Oils: From Knowledge to Application", 18-21 October,2010 Graz, Austria- 
S. Panseri1, J.M. Moreno-Rojas, V. Ladroue, C. Guillou, , S.Soncin, P.A. Biondi, C. 
Cantoni     L. M. Chiesa   

 Presence of β-boldenone sulphate and glucuronide in urine  of untreated beef cattle.  7th 
International Symposium on Hormone and Veterinary Drug  Residue Analysis, De Bijloke 
Ghent, Belgium, 2-5 June, 2014- L Chiesa, R Pavlovic, E Pasquale, N Brina, P Giorgi, B 
Biolatti, FT Cannizzo, M Leporati, E Bozzetta, P Capra, M Pezzolato, F Arioli 

 Pesticide residues in Italian honey from different areas in relation to its potential 
contamination sources 3o Simposio Mondiale di Apicoltura Biologica Castel San 
PietroTerme (Bologna),  4 - 7 Marzo 2014 - Panseri S., Arioli F., Giorgi A., Zecconi A., 
Chiesa L.M.   

 Tentative authentication of italian pdo lard using nir spectroscopy combined with 
chemometrics  Innovations in attractive and sustainable food for health 28th EFFoST 
International Conference | 7th International Food Factory for the Future Conference 25-
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28 November 2014, Uppsala Konsert and Kongress, Uppsala, Sweden- Panseri S,  Bonacci 
S., Procopio A., Britti D., Zecconi Aa,  Chiesa L. M. 

 Nutritional properties of Piemontese Italian beef breed 28th EFFoST International 
Conference | 7th International Food Factory for the Future Conference 25-28 November 
2014, Uppsala Konsert and Kongress, Uppsala, Sweden- Panseri S, Zecconi A,  Chiesa L. M. 

 Use of biodegradable material for red meat packaging during shelf-life 28TH EFFOST 
INTERNATIONAL CONFERENCE | 7TH INTERNATIONAL FOOD FACTORY FOR THE FUTURE 
CONFERENCE25-28 NOVEMBER 2014, UPPSALA KONSERT AND KONGRESS, UPPSALA, 
SWEDEN- Panseri S., Martino P. A., Arioli F., Zecconi A., Chiesa L. M.   

 Pesticide Residues In Italian Honey From Different Areas In Relation To Its Potential 
Contamination Sources, 3° Simposio Di Apicoltura Biologica Apimondia –“Apibio”- Castel 
San Pietro Terme (Bo), 4-7 Marzo 2014- Panseri S., Arioli F., Giorgi A., Zecconi A., Chiesa 
L.M. 2014 

 Determination of Pesticides And Persistent Organic Pollutants In Italian Organic Honeys 
With Accelerated Solvent Extraction And Gc-Ms/Ms. International Symposium On 
Environmental Analytical Chemistry (Iseac). Iseac 39 | Hamburg, July 19 - 22, 2016- De 
Dobbeleer, F. Galbiati, L. Chiesa, S. Panseri, G. F. Labella, F. Arioli. 

 Determination Of Pesticides And Persistent Organic Pollutants In Honey By Accelerated 
Solvent Extraction And Gc-Ms/MS19th International Symposium on Advances in Extraction 
Technologies, which will be held in Santiago de Compostela (Spain) on June 27 – 30th, 
2017- F. Galbiati, S. Panseri, G.F. Labella, F.Ceriani, A. Giorgi, R. Pavlovic, S. Bonacci, F. 
Arioli, L.M. Chiesa 

 Accelerated solvent extraction by using an ‘in line’ clean-up approach for multiresidue 
analysis of pesticides in organic honey 31st EFFoST International Conference 2017 Food 
Science and Technology Challenges for the 21st Century - Research to Progress Society 
13-16 November 2017 | Melia Sitges, Sitges, Spain- Giuseppe Federico Labella, Sara 
Panseri, Claudia Balzaretti, Francesco Arioli, Luca Maria Chiesa 

 Perfluoroalkyl acids and sulfonates distribution in eel samples of Lake Garda by HPLC-
HRMS Orbitrap 31st EFFoST International Conference 2017 Food Science and Technology 
Challenges for the 21st Century - Research to Progress Society 13-16 November 2017 | 
Melia Sitges, Sitges, Spain- M. Nobile, S.Panseri, C.Balzaretti, S.Ratti, F.Arioli, L.Chiesa 

 Antibiotics in Food of Animal Origin: Their Role and Distribution among Food Chain and 
Relevance of Analytical Controls for Food Inspection. Presentazione orale al  World 
Summit on Advancement in Food Science and Technology 2019 12-13/11/2019 Valencia, 
Spagna-S.Panseri, M.Nobile, F.Arioli,  L.M.Chiesa 

 Different Distribution of Emerging Contaminants in Mussels and Clams from Different 
Areas and their Role for Food Safety. Presentazione orale al  World Summit on 
Advancement in Food Science and Technology 2019 12-13/11/2019 Valencia, Spagna- 
L.Chiesa, M.Nobile, R.Malandra,  D.Pessina, S.Panseri, F.Arioli. 

 World Summit on Advancement in Food Science and Technology”- FSciT-2019 - Title: 
Different distribution of emerging contaminants in mussels and clams from different 
areas and their role for food safety ", 12-13-11-2019, Valencia, Spain  

 International Conference on Food Science and Nutrition -: Potential use of bioplastic 
material for meat packaging - October 23-25, 2019 , Rome, Italy 

 10th Edition of International Conference on Food Safety And Regulatory Measures - 23-24 
May 2019 – Zurich – topics: Food Safety - Food Safety Laws and Regulations - Risk Analysis 
and Management - Food Preservation and Quality Standard  - Food Safety in Retail Foods - 
Food Contamination and Adulteration (www.foodsafety-hygiene.euroscicon.com).  
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ATTIVITÀ GESTIONALI, ORGANIZZATIVE E DI SERVIZIO 
 
INCARICHI DI GESTIONE E AD IMPEGNI ASSUNTI IN ORGANI COLLEGIALI E COMMISSIONI, PRESSO 
RILEVANTI ENTI PUBBLICI E PRIVATI E ORGANIZZAZIONI SCIENTIFICHE E CULTURALI, OVVERO PRESSO 
L’ATENEO O ALTRI ATENEI 
 
Commissario per la valutazione finale di dottorati di ricerca in ambito internazionale e nazionale: 
 

 Giugno 2007- Università de Leòn- Facultad de Veterinaria  (Spagna) Commissione 
Giudicatrice presso la Universidad de Leon-Facultad de Veterinaria  (Spagna) della Tesi di 
Dottorato di Ricerca Internazionale "Efecto del tipo de lactancia en la calidad de la carne 
de corderos lechales de raza Churra de Castilla y León. (Effect of the type of rearing – 
ewe's milk versus milk-replacer – on the meat quality of Churra-breed suckling lambs 
from “Castilla y León" - Author of the PhD Thesis: María Teresa Osorio Argüello 

 Luglio 2013- University Complutense of Madrid-Facultad de Veterinaria - Food Science and 
Technology Departament (Spagna) Commissione Giudicatrice presso la University 
Complutense of Madrid-Facultad de Veterinaria ( Spagna)  Tesi di Dottorato di Ricerca 
Internazionale " A study on the probiotic potential of selected bacterial strains "- Author 
of the PhD Thesis: Carlos Adam Conte Junior 

 Settembre 2013 - Università della Magna Grecia di Catanzaro Commissione Giudicatrice 
presso l’Università della Magna Grecia di Catanzaro, Tesi di Dottorato di Ricerca Ciclo 
XXVI “ Ricerca di pesticidi in prodotti alimentari di origine animale”-autore della tesi di 
Dottorato: Annamaria Catalano 

 
Commissario per la valutazione personale Docente 
 

 Settembre 2019- Università degli Studi di Padova, Commissione giudicatrice per 
l'assunzione di n. 1 ricercatore a tempo determinato, presso il Dipartimento di Medicina 
animale, produzioni e salute - MAPS, per il settore concorsuale 07/H2 - PATOLOGIA 
VETERINAR.IA E ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE (profilo: sèttore 
scientifico disciplinare VET/04 - ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE)  

 Marzo 2021-Università degli Studi di Milano, nomina Commissione per valutazione ex post 
ricercatori a tempo determinato tipo A, presso il Dipartimento di Scienze veterinarie per 
la salute, la produzione animale e la sicurezza alimentare "Carlo Cantoni" (VESPA). 

 
 
 
Incarichi organizzativi e gestionali 
 

 Università degli Studi di Milano-Dipartimento di afferenza 
 

 Commissione Ricerca (ex Dipartimento di scienze e Tecnologie veterinarie per la 
sicurezza alimentare) 

 Commissione Ricerca- Dipartimento di Scienze veterinarie e Sanità Pubblica 
 Membro del Collegio Docenti del Dottorato di Ricerca in Alimentazione Animale e 

Sicurezza Alimentare” sede di Milano dal A.A. 2008 al 2011 
 Membro del Collegio Docenti del Dottorato di Ricerca in Produzioni Animali sede di Milano 

( 2012-2013) 
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 Membro del Collegio Docenti del Dottorato di Ricerca in Scienze veterinarie e 
dell'allevamento, Ateneo proponente: Università degli Studi di MILANO-dal 2014 

 Membro del Collegio Docenti della Scuola di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti 
di Origine Animale sede di Milano ( Dir. Prof. Carlo Cantoni) 

 Membro del Collegio Docenti della Scuola di Specializzazione Igiene e tecnologia del latte 
e derivati sede di Milano 

 Membro Commissioni d'esame dei Corsi ufficiali afferenti al S.S.D. VET/04 a UNIMI 
 Membro Commissioni d‘esame per l’ammissione al corso di laurea in Medicina Veterinari 
 Ottobre 2019-Nomina come referente del Dipartimento VESPA per il Consiglio Scientifico 

della Piattaforma Tecnologica Cospect (UNIMI). 
 

 Ministero dell'Istruzione Ministero dell'Università e della Ricerca 
 

 Valutatore di progetti di ricerca per il Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della 
Ricerca (MIUR), in particolare: 

- Valutazione Prodotti VQR 2004-2010 
- Valutazione Prodotti VQR 2011-2014 
- Valutazione Prodotti VQR 2015-2019 
 Valutazione dei Piani di Innovazione - Regione Emilia-Romagna- 2020 
 Valutatore di progetti di ricerca per il Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della 

Ricerca (MIUR), in particolare: Ricerca Industriale e Sviluppo Sperimentale nelle 12 Aree 
di specializzazione individuate dal PNR 2015-2020 (D. D. 13 luglio 2017 n. 1735)- ARS 
2017- Programma Operativo Nazionale “Ricerca e Innovazione” 2014-2020 

 
 Altri incarichi 

 
 Università degli Studi di Sassari- Bando competitivo Fondazione di Sardegna – 2017 per 

progetti di ricerca con revisione tra pari” 2013 è esperto valutatore dall’agenzia 
Sardegna Ricerche nella commissione di valutazione di progetti di ricerca 
 

 2007- tutor scientifico per Stage/Project work per i seguenti progetti di ricerca:  
1. Indicatori di qualità del burro e della panna della latteria Soresina,  
2. Indicatori chimici di freschezza dei prodotti ittici,  
3. analisi di ocratossina a (OTA) nei prodotti di salumeria,  
4. Indicatori chimici di qualità della carne suina e di prodotti trasformati,  
5. analisi di marcatori chimici dell’irraggiamento della carne.  

          Progetti di ricerca finanziati dalla Regione Lombardia e dal Fondo Sociale Europeo (FSE)     
          da svolgere presso Industrie alimentari 
 

 2012-Commissario esami di qualifica-settore alimenti e bevanda-presso Camera di 
Commercio I.A.A. di Pavia 

 2012-2013-Tavoli tecnici/didattici oraganizzati da GdO Auchan tematiche: sicurezza 
alimentare ed igiene dei prodotti di origine animale-sede Universi Cattolica del Sacro 
Cuore sede Piacenza 

 
-Consulenze scientifiche nazionali/internazionali  
 

 Regione Lombardia 
 

 2004-esperto, presso la Regione Lombardia (settore Agricoltura), per la valutazione delle 
proposte di progetto e di ricerca, sperimentazione e dimostrazione in agricoltura : 
Sezioni: 1) Zootecnia e foraggicoltura 2) Produzioni di origine animale 

 2014-Consulenza scientifica per la Regione Lombardia, Direzione generale Salute, Unità 
Organizzativa Veterinaria 
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 2016-nomina gruppo di lavoro Regione Lombardia: “comitato di indirizzo” per la gestione 
delle attività dell’osservatorio regionale della sanità pubblica veterinaria, ai sensi della 
dgr n. 4718/2016 

 28/02/2017( decreto 2079)-membro composizione del nucleo operativo Regionale di 
vigilanza veterinaria (NORV)-Regione Lombardia 

 Nov.2019- Comitato di esperti per la validazione dei protocolli operativi per il contrasto 
all'antimicrobicoresistenza ai sensi della DGR n. XI / 996 del 11/12/2018- Regione 
Lombardia – Giunta DIREZIONE GENERALE WELFARE-VETERINARIA 

 
 Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali 

 
 Consulenza scientifica per il Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali Consulenza 

svolta per il Dipartimento delle politiche competitive della qualità agroalimentare ippiche e della 
pesca 

 
 EFSA dal 2018 
 referente area disciplinare: chemical contaminants in the food chain ( area 4.9) 

 
 Consulenza internazionale 

 
 Consulente internazionale Faculdade De Veterinária Departamento De Tecnologia Dos Alimentos 

(Rio de Janeiro) Invito come Consulente Internazionale 
 

 Federazione Internazionale di Latteria (FIL/IDF) 
 

 esperto nazionale gruppo di lavoro FIL/IDF (Federazione Internazionale di Latteria) 
 
Organizzazione di corsi di formazione 
 
• 2018 Organizzazione,  Responsabile Scientifico e docenza: informazione ed educazione tecnica 
nell'ambito delle trasformazioni alimentari : corso Banconisti: lezioni frontali e pratiche per la lavorazione 
di carni e preparati –attivita’ di formazione riconosciuta da Reg. Lombardia ai fini del rilascio attestazioni 
di idoneita’ alla manipolazione alimenti in accordo con Reg. CE 852/2004– argomento docenza: ruolo e 
tecniche del freddo per la conservazione delle carni e shelf-life: caratteristiche nutrizionali ed aspetto 
igienico-sanitari e qualitativi delle carni. –inizio Ottobre 2018 – (ore complessive corso:100; gestito da 
Universita’ degli Studi di Milano, PVI Formazione srl, Gigante S.p.A.) 
 

 2016 Membro del comitato organizzatore del Corso di formazione Camera di Commercio di Milano-
settore TeMA (territorio, mercati ambiente): 

- 16 marzo 2016 titolo: ristorazione e commercio 
- 16 aprile 2016 titolo: uova, latte e derivati 
- 11 maggio 2016 titolo: carne, pesce e derivati 
- 15 giugno 2016 titolo: filiera corta, prodotti del territorio e vendita online 
- 13 luglio 2016 titolo: prodotti da forno, pasticceria, gelateria 
- 21 settembre 2016 titolo: import/export 

 
NOMINATO CTU IN ALCUNI PROCEDIMENTI GIUDIZIARI PRESSO I TRIBUNALI : 
 
• 2012-Cremona con il Giudice Dr. Benedetto Sieff 
• 2013-Vercelli con il Giudice Dr. Giuseppe Fiengo (Proc. R. G. N.°1177/2010 ) 
• 2014-Nomina di consulente tecnico della polizia giudiziaria- Corpo Forestale dello Stato (Comando 
Provinciale di Reggio Emilia) 
 
Attività espletate per il Dipartimento in ambito di terza missione 
 

 

Progetti di ricerca nazionali e internazionali finanziati, contratti di ricerca con Aziende del settore 
alimentare: GdO, Delicius, Latteria Soresina, Biraghi, Callipo, Alcar UNO, Consorzio Carni Piemontese, Az. 
Rovagnati  ecc., per un valore di 800.000,00 euro ( dati presenti sulla procedura U-Gov) 
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Attività divulgativa inerente problematiche relative al SSD Vet.04 su mezzi di informazione ( televisione e 
giornali a larga diffusione) 
 
 
 
 
 
Data 11 luglio 2021 Luogo Milano  
 
 
 
 
 


