
DOTAZIONI SANTA SOFIA 

MENSA 

AREA TIPOLOGIA DI DOTAZIONE 
QUANTITA’ 

(Num. unità) 

LOCALE 
DISPENSA 

pozzetto congelatore 115x60 1 

pozzetto congelatore 80x60 1 

congelatore a colonna 1 anta 600lt 1 

scaffali inox 4 ripiani lisci 200x165h 2 

pedane alimentari 4 

LOCALE 
DISPENSA 
FRIGORIFERI 

frigoriferi verticali 1 anta 600lt 2 

pozzetto gelati 150x70 1 

congelatore a colonna 1 anta 600lt (guasto) 1 

LOCALE 
LAVAGGIO 

scaffale inox 4 ripiani lisci 200x165h 1 

lavatoio 2 vasche 140 1 

lavastoviglie a capote + tavolo entrata uscita + 
tavolo di prelavaggio con doccione e foro di 
sbarazzo 

1 

tavolo da lavoro con ripiano inferiore 100 1 

CUCINA 

tavolo da lavoro su gambe con alzatina 110 1 

tavolo refrigerato 3 vani 190 1 



AREA TIPOLOGIA DI DOTAZIONE 
QUANTITA’ 

(Num. unità) 

friggitrice da appoggio 1 

cappa 150x100 1 

tritacarne/grattugia 1 

mixer 1 

lavamani a parete 1 

frigo 1 anta 650lt 1 

congelatore a colonna 1 anta 600lt 1 

forno c/v 10 GN 2/1 1 

cappa 120x120 1 

fry top rigato e liscio 1 

cucina 4 piastre 1 

cuocipasta 1 vasca 40lt 1 

cappa 220x100 1 

tavoli armadiati 160 2 

tavolo da lavoro 120 1 

tavolo da lavoro 100 1 



AREA TIPOLOGIA DI DOTAZIONE 
QUANTITA’ 

(Num. unità) 

armadi pensili 160 2 

bidone spazzatura con apertura a pedale 1 

affettatrice gravità (guasto) 1 

tritacarne grattugia (guasto) 1 

LINEA SELF 

carrelli di servizio 2 ripiani 2 

tavolo armadiato 140 1 

tavolo armadiato 120 1 

dispenser pane/posate/vassoi 1 

elemento refrigerato vetrina con casca 4GN su 
base neutra aperta 

1 

elemento neutro 2GN su base neutra aperta 1 

elemento bagnomaria 3GN su base armadiata 
calda 

1 

elemento bagnomaria 4GN su base armadiata 
calda 

1 

elemento neutro 6GN su base neutra aperta 1 

elemento cassa 1 

distributore bevande 1 

MENSA bidone spazzatura con apertura a pedale 3 



AREA TIPOLOGIA DI DOTAZIONE 
QUANTITA’ 

(Num. unità) 

forno a microonde 1 

carrelli portavassoi (20 vassoi ognuno) 4 

blocchi tavolo + 4 sedute 25 

 

BAR-TAVOLA FREDDA 

TIPOLOGIA DI DOTAZIONE 
QUANTITA’ 

(Num. unità) 

vetrina refrigerata con fase armadiata fredda 1 

macchina caffè 1 

macina caffè 1 

pozzetto gelati 1 

freezer verticale gelati 1 

macchina del ghiaccio sottobanco 1 

lavastoviglie frontale sottobanco 1 

armadio frigo sottobanco 3 vani+ 2 cassetti 1 

piastra riscalda panini 1 

forno 3GN 1 

 


